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Entradas / Entries



Carpaccio de surubi con urucu, tomate
deshidratado al sol y salsa de albahaca g




Charlott de pollo ahumado con mayonesa de-totai_ | / N >



Bolson de queso de cabra marinado
con quirquinia y caviar de berenjena
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< % .y . . ,
“ﬁ Mixtura de ensalada con espdarragos

tiernos y vinagreta de guapuri



Camaron de agua dulce, germen y
semilla de soja, con aceite de sésamo \




Mejilla de res, manzana y verdolaga




Ceviche de langostinos, corvina

con huacataya y naranja
‘ o




Huevo de codorniz con ratatouille provenzal
y galleta de ajonjoli con queso parmesano



Sopas / Soups



Consome del lago Titicaca




Gazpacho de tomate de darbol




Crema de mani y confitado de yuca




Sopa de coco, trio
perfumado de locoto




Caldo de quinua, sot-1"y-laisse de
pollo y flores comestibles



Pescados / Fishes




\
\

Steak de-trucha salmonada con pimienta molle, trenza de legumbres, oca, crema de mar




Nage de trucha salmonada, piel confitada, pulpa de lima b




-
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Filete de tucunaré, compota de
| hinojo, reduccion de altura

St e - -,






ollo de trucha del lago

Titicaca con tres garés y
alcaparras a la m%uilla




omo de dorado, duxelle de champiiiones, esfer
tomate y mantequilla de champifiones
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de zanahoria en salsa de carne



Pirafia con

espinaca y masa
filo frita, salsa de
guapuru




Aves / Poultrys



Pollito sobre papalisa, relleno con
castania y zumo de perejil




nrollado de pollo con camarones (e
qua dulce, pasta con tintd de
calamar y salsa de azaft




Cordoniz con chutney de mango y alcachofa




Pechuga de pato, cuello 0 con
castarias, garbanzos y salsa de'tamarindo




Pichon con confitado de repollo
morado y verde, zumo de romero



Pechuga y alita de pavo con camote,
blinis y salsa de frutilla




Carnes [ Meats



Lomo de res con tuétano y pasta de cariawa




Corazon de lomito, soufflé de queso menonita y crema de uruci

- o



cerdo, lequmbres torneadas, mixtura

e ensalada con fruta y sala de jengibiie”




Filete de llama, tacu de yuca frita
relleno de porotos blancos y zumo
con flores de tomillo




Lomito y chuleta de conejo sobre
galleta de trigo, compota de
tomate y salsa de remolacha




Lomo de bufalo, duio de choclo con humita de queso y salsa de chocolate



-

Chuleta de cordero con germen
de soja y salsa de achachairu

[ e



Filete de cordero envuelto en masa filo con aceitunas negras, ajo confitado y crema de ajo




Postres /| Desserts



-

Terrina de pan d epices, manga verde, salsa de mora y caramelo



Chiboust de maracaya y
triangulo de cacao
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Mouse de
cupuazu y teja
de trigo



Torre de tulipan con
helado de mani
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Gotas de achachairu




Quinua con leche en cutiape y pipocas de quinua con
salsa de cacao amazonico




Milhojas de gualete con salsas de vanilla




Glarlotte con primavera de frutas, hierbas aromaticas y zumo de ciruelas
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 Despedida Gastrondmica del Milenio
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Un chef S estrellas
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Holiday

Above it all at
the Rib Room
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